| DOLCI - LES DESSERTS :

Pour terminer en beauté!

Tarte Casa Rosa
Creme citron-basilic légére, fraises fraiches et éclats de pistache sur fond croustillant.

Créme Brilée
Onctueuse & la fleur d'oranger, délicatement caramélisée
pour une touche orientale et raffinée.

Fondant au Chocolat
Ceur coulant, servi avec une glace vanille pour une alliance intense et fondante.

Tiramisu
L'incontournable italien décliné en p/usieurs parfums :
c/assique, fraise, pisfache ou mangue.

Brioche fagon Pain Perdu
Un classique revisité entre douceur frangaise et dolce vita italienne.
Café ou Thé Gourmand**
Farandole de douceurs maison servie avec un café ou un thé au choix.

SOFTS NOS JUS
- SAN PELLEGRINO 50cL - JUS D'ANANAS 25cl
- EVIAN 50cL - JUS D'ORANGE 25cl
- COCA 33dl - JUS DE POMME 25cl
- COCA ZERO 33cl
- FUZETEA
- BOISSON ITALIENNE 27,5 cl (citron, orange sanguine, mandarine)

LES COCKTAILS**

Casa Rosa Jus de péche, abricot, orange et sirop de grenadine. P A R I S
Virgin Mojito
Citron vert, menthe fraiche, sucre roux et limonade pétillante.

Virgin Mojito Passion
Citron vert, menthe fraiche, sucre roux et limonade pétillante.

Virgin Mojito Fraise
Citron vert, menthe fraiche, sucre roux, limonade pétillante et purée de fraise.

Virgin Pina Colada Jus d'ananas, lait et poudre de coco.
Verde Jus de passion, citron, sirop et feuilles de basilic.
Mona Lisa Jusde mangue, orange, péche et purée de passion.
Pina Rosso s d'ananas, lait et poudre de coco, sirop de framboise et citron.

* Supplément 3€  ** Supplément 5€




FORMULES GROUPE

4 2 € I PIATTI - LES PLATS
Hors suppléments. Droit de service inclus Risotto al pO”O :
Riz crémeux, poule1L croustillant et sauce aux chcmpignons.
Entrée + plat + soft ou Plat + dessert + soft Tagliatelle al Salmone
Saumon fumé sauce onctueuse et pointe d'aneth.
ANTIPASTI — ENTREES : Lasagna alla bolognese :

- . e . Une part généreuse, gratinée et servie avec une touche de fraicheur.
Eveillez vos papilles avec nos délicieuses entrées

Stinco d'’Agnello**:

Mozza Stick : Souris d'agneau confite aux herbes, fondante et parfumée
9 ) P ]
B&tonnets de mozzarella panés et croustillants accompagnés accompagnée de pommes grenailles réties.
d'une sauce sweet chili Filetto di Manzo** :

Filet de beuf tendre et savoureux, gri”é a la perfecfion.

Calamari Fritti alla Romana: A accompagner de la sauce et de la garniture de votre choix,
Anneaux de calamars croustillants préparés maison, frits & la pour une assiette sur mesure.

perfecﬁon,occompagnés de notre sauce tartare artisanale.

Tartare de gambas
Avocat crémeusx, gombos roses tendres et juteuses.

LE PIZZE - NOS PIZZA :

Des saveurs authentiques sur un nuage de pate

Burratina classica: Pollo

Tomates cerises fraiches créeme bclsamique burrata fondante. Creme italienne, mozzarella Fior di Latte, poulet, olives, oignons rouges,

' ' persillade, basilic.

Carpaccio di Manzo : Pepe

Fines frcmches de bceu]f pesfo c/e bClSiliC tomates cerises Sauce tomate, mozzarella fior di /offe, pepperoni, o/ives, romarin, basilic.

cépres, roquette et éclats de fromage affiné. Burratissima :
Sauce tomate, mozzarella Fior di Latte, burrofo, roquette, tomates cerises,
Foie gras de canard mi-cuit** : fromage affiné creme balsamique, basilic.

Accompagné d’une marmelade de figues et de fins toasts. Casa Rosa

Créme rosée, mozzarella Fior di Latte, tomates séchées,

chiffonnade de charcuterie, stracciatella, fromage affiné basilic.
I CONTORNI - ACCOMPAGNEMENTS :

Le parfait complément pour sublimer votre repas

LE NOSTRE SALSE - NOS SAUCES :
Le secret d'un plat réussi se cache souvent dans sa sauce Tartufata :

Supplément 5€ Supplément 2€

|
|
! ) . Créme de truffe noire, mozzarella Fior di Latte, pastrami de beuf, champignons,
- Pates a la Créme - Pates a la Tomate I _ Forestiere - Poivre ‘ . . 1
) _ 1 copeaux de truffe, éclats de noix fromage affiné basilic.
- Poélée de légumes - Frites maison | - Fromageére - Provencale
|

- Salade - Pommmes grenailles - Truffe +3€

** Supplément 5€ * Supplément 3€  ** Supplément 5€




